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R e s t o r a n  M a r i o

Belini
( pjenušac, pire od breskve / sparkling

wine, peach puree) 50,00

Gin Hendrixs & Tomas Henry tonic water 
(svježi krastavci,papar, lovor /fresch

cucumbers, pepper, bayleaves) 60,00

 

Gin Tanqueray & Roselemonade Fentiments
tonic water (limun / lemon) 60,00

 

Nešto dobro za početak večeri...
Something good to start the evening...

 

Gin Monologue & Goldberg Japanese
Yuzu tonic water (limun / lemon) 60,00

SLOVENIAN CRAFT GIN

Gin Rhapsody & Goldberg hibiscus tonic
water ( ružini cvjetovi / rose flowers) 60,00

CROATIAN CRAFT GIN

Aperol spritz ( svježa naranča, pjenušac /
fresch orange, sparkling wine) 60,00

Limoncello spritz ( svježi limun, pjenušac,
fresch lemon, sparkling wine) 60,00

Hugo 
( pjenušac, sirup od bazge, svježa menta/

sparklin wine, elderberry sirup, fresch
mint) 60,00

 

Tequila sunrise 
(tequila, sok od naranče, grenadina/ tequila,

orange juice, grenadine) 60,00

 

Mojito 
 (bacardi, lime juice, menta, smeđi šećer,

soda voda/ bacardi, lime juice, brown
sugar, soda water) 60,00

 

kn 7,96 eur
kn 7,96 eur

kn 7,96 eur

kn 7,96 eur

kn 7,96 eur kn 7,96 eur

kn 7,96 eur

kn 7,96 eur

kn 7,96 eur
kn/6,64 eur



Dnevni Meni
Tagesmenü

Daily Menu

1 2 - 1 6

Pitajte svog konobara za dnevnu
ponudu ribljeg ili mesnog menija.
Nije moguće promijeniti odabrani

meni.
Chiedete al vostro cameriere

l'offerta giornaliera del menù di
pesce o di carne. Non è possibile
modificare il menu selezionato.

 
Zeptejte se svého číšníka na denní

nabídku rybího nebo masového
menu. Vybrané menu není možné

změnit.
 

Zapytaj kelnera o codzienną ofertę
rybnego lub mięsnego menu. Nie

ma możliwości zmiany wybranego
menu.

Juha, glavno jelo s prilogom i desert
 

Zuppa, piatto principale con contorno
e dessert

 
Polévka, hlavní jídlo s přílohou a dezert

 
Zupa, danie główne z dodatkiem i

deserem
 

R I B L J I  I L I  M E S N I  M E N I
M E N Ù  D I  P E S C E  O  C A R N E

R Y B Í  N E B O  M A S O V É  M E N U
M E N U  R Y B N E  L U B  M I Ę S N E

120,00 kn/15,93 eur 



Hladna predjela /Studené předkrmy/ Przekąski zimne/Antipasti freddi

Dalmatinski pršut i domaći sir sa maslinama   95,00kn/12,61 eur
Dalmatský pršut a domácí sýr s olivami
Prosciutto dalmatyńskie i domowy ser z oliwkami
Prosciutto dalmata e formaggio fatto in casa con olive

Salata od hobotnice s mladim lukom i rajčicama  120,00 kn/15,93 eur
Chobotnicový salát s jarní cibulkou a rajčaty
Sałatka z ośmiornicy z dymką i pomidorami
Insalata di polpo con cipollotti e pomodori 

Salata sa pečenom piletinom i jogurt umakom   75,00 kn /9,95 eur
Salát s pečeným kuřecím masem a jogurtovou omáčkou
Sałatka z pieczonym kurczakiem i sosem jogurtowym
Insalata con pollo arrosto e salsa allo yogurt

Salata sa feta sirom, krastavci, rajčica, luk, masline, vrhnje  65,00 kn /8,63 eur
Salát se sýrem feta, okurky, rajčata, cibule, olivy, zakysaná smetana
Sałatka z serem feta, ogórkami, pomidorami, cebulą, oliwkami, śmietaną
Insalata con feta, cetrioli, pomodori, cipolle, olive, panna acida

Carpaccio od bijele ribe sa emulzijom od citrusa  115,00 kn /15,26 eur
Carpaccio z bílé ryby s citrusovou emulzí
Carpaccio z białej ryby z emulsją cytrusową
Carpaccio di pesce bianco con emulsione di agrumi

 

 
 

Restoran Mario

Brusketta sa svježim sirom, kozicama i salatom 
55,00 kn /7,30
Bruschetta s tvarohem, krevetami a salátem
Bruschetta z twarogiem, krewetkami i surówką
Bruschetta con ricotta, gamberi e insalata

Brusketta sa rajčicama, feta sirom i maslinama 
45,00 kn /5,97 eur
Bruschetta s rajčaty, sýrem feta a olivami
Bruschetta z pomidorami, serem feta i oliwkami
Bruschetta con pomodorini, feta e olive

 

Riblja pašteta sa zapečenim kruhom 55,00 kn /7,30 eur
Rybí paštika s opečeným chlebem
Pasztet rybny z chlebem tostowym 
Patè di pesce con crostini di pane

Sashimi od tune, hrskava salata i wasabi majomoneza 
110,00 kn /14,60 eur
Tuňákové sashimi, křupavý salát a wasabi mayomonesa
Sashimi z tuńczyka, chrupiąca sałatka i wasabi mayomonesa
Sashimi di tonno, insalata croccante e maionese al wasabi



Juhe / Polévka/Zupa/La minestra

Krem juha od kozica   49,00 kn /6,50 eur
Krémová polévka s krevetami
Zupa krem   z krewetek
Zuppa di crema di gamberi
 
Krem juha od rajčica   39,00 kn /5,18 eur
Krémová rajčatová polévka
Kremowa zupa pomidorowa
Crema di zuppa di pomodoro

Bistra riblja juha sa mesom ribe i rižom    42,00 kn /5,57 eur
Čirá rybí polévka s rybím masem a rýží
Czysta zupa rybna z mięsem rybnym i ryżem
Zuppa di pesce chiara con carne di pesce e riso

Topla predjela/ Teplé předkrmy/Przystawki gorące/Antipasti caldi

Jakobova kapica zapečena u velute umaku (1 kom)   45,00 kn /5,97 eur
Jakubova čepice pečená ve veloutové omáčce (1 kom)
Czapka Jakubowa pieczona w sosie veloute (1 kom)
Capesante al forno in salsa vellutata (1 kom)

Dagnje u bijeloj buzari 0,50 kg   99,00 kn /13,14 eur
Mušle v bílé buzara
Małże w białej buzara
Cozze in buzara bianca

Kućice / vongole u bijeloj buzari 0,50 kg     120,00 kn /15,93 eur
Vongole v bílé buzara
Vongole w białym buzara
Vongole in buzara bianca

Pržene girice sa tatar umakom   69,00 kn /9,16 eur
Smažená krupice s tatarskou omáčkou
Kasza smażona z sosem tatarskim
Piccolo pesce fritta con salsa tartara

Repovi od kozica pohani u panko mrvicama sa slatko - ljutim umakom    110,00 kn / 14,60 eur
Krevetové ocasy obalované v panko strouhance se sladkou a pikantní omáčkou
Ogony krewetki panierowane w panierce panko z sosem słodko-pikantnym
Code di gamberi impanate in briciole di panko con salsa dolce e piccante 

 



Crni rižoto sa sipom i koricom od parmezana 105,00 kn /13,94 eur
Černé rizoto se sépiemi a parmazánovou krustou
Czarne risotto z mątwą i parmezanem
Risotto al nero con seppie e crosta di parmigiano

Tjestenina sa kozicama i tikvicama  100,00 kn /13,27 eur
Těstoviny s krevetami a cuketou
Makaron Z Krewetkami I Cukinią
Pasta con gamberi e zucchine

Ravioli sa špinatom i krem sirom u umaku od kozica 110,00 kn /14,60 eur
Ravioli se špenátem a smetanovým sýrem v omáčce z krevet
Ravioli ze szpinakiem i serkiem w sosie krewetkowym
Ravioli con spinaci e crema di formaggio in salsa di gamberi
 
Tjestenina sa umakom od rajčica (V)  65,00 kn /8,63 eur
Těstoviny s rajčatovou omáčkou
Makaron z sosem pomidorowym
Pasta al pomodoro 

Riblja jela/ Rybí pokrmy/Dania rybne/Pasti di pesce

Škarpina, Šampjer, Zubatac 1 kg 500,00 kn/66,36 eur
Skarpina, Šampjer, Zubatac 1 kg
Skarpina, Šampjer, Zubatac 1 kg
Sanpietro, Scorfano, Dentice 1 kg

Brancin, Orada, Romb 1 kg 480,00 kn/63,71 eur 
Mořský okoun, Pražma, kosočtverec 1 kg
Labraks, Dorada, Romb 1 kg
Spigola, Orata, Rombo 1 kg

Tuna odrezak sa žara sa mediteranskim povrćem 155,00 kn/20,57 eur
Grilovaný steak z tuňáka se středomořskou zeleninou
Grillowany stek z tuńczyka z warzywami śródziemnomorskimi
Tonno alla griglia con verdure mediterranee

Lignje jadranske 350 g 170,00 kn/22,56 eur
Jadranská chobotnice 350 g
Kałamarnica adriatycka 350 g
Calamaro dell'Adriatico 350 g

Grdobina u umaku od kozica, bijela palenta i hrskava panceta 230,00 kn/ 30,53 eur
Mořský ďas v krevetové omáčce, bílé polentě a křupavé slanině  
Żabnica w sosie krewetkowym z białą polentą i chrupiącym bekonem  
Rana pescatrice al sugo di gamberi, polenta bianca e pancetta croccante

Jastog sa žara sa koktel umakom ili jastog na buzaru sa tjesteninom 1 kg 900,00 kn/119,45 eur
Grilovaný humr s koktejlovou omáčkou nebo humr na buzara s těstovinami 1 kg
Homar z grilla z sosem koktajlowym lub homar na buzarze z makaronem 1 kg
Astice alla griglia con salsa cocktail o astice su buzara con pasta 1 kg

Ribu pripremamo na grilu,
kuhanu, u soli ili u pećnici, po
izboru gosta.

Ryby připravujeme na grilu,
vařené, na slano nebo v
troubě, dle výběru hosta.

Rybę przyrządzamy na grillu,
 gotowaną, w soli lub w
piekarniku według wyboru
gościa.

Prepariamo il pesce alla
griglia, cotto, sotto sale o al
forno, a scelta dell'ospite.

Okruglice Caprese (riža, svježi sir,
parmezan, umak od rajčica i panko
mrvice) 100,00 kn/13,27 eur (V)
Caprese knedlíky (rýže, tvaroh,
parmazán, rajčatová omáčka a panko
drobenka)
Pierogi Caprese (ryż, twarożek,
parmezan, sos pomidorowy i tarta
panko)
Gnocchi capresi (riso, ricotta,
parmigiano, salsa di pomodoro e
panko briciole)

 



Lignje sa žara, blitva na dalmatinski 120,00 kn/15,93 eur
Grilovaná chobotnice, dalmatský mangold
Grillowana kałamarnica, Boćwina dalmatyńska
Calamari alla griglia, bietola dalmata

Brudet od liganja i hobotnice sa aromatiziranom palentom ( nacionalno jelo)  150,00 kn/19,91 eur
Vývar z chobotnic a calamar s ochucenou polentou (národní jídlo)
Rosół z kalmarów i ośmiornic z polentą smakową (danie narodowe)
Brodo di calamari e polpo con polenta aromatizzata (piatto nazionale)

Riblji file u umaku od kozica sa aromatiziranom palentom 160,00 kn/21,24 eur
Rybí filé v krevetové omáčce s ochucenou polentou
Filet rybny w sosie krewetkowym z polentą smakową
Filetto di pesce in salsa di gamberi con polenta aromatizzata

Riblja plata za 2 osobe ( riba, školjke, tuna, lignje, škampi, blitva na dalmatinski) 360,00 kn/47,78 eur
Rybí talíř pro 2 osoby (ryby, korýši, tuňák, chobotnice, krevety, mangold v dalmatském stylu)
Półmisek rybny dla 2 osób (ryby, skorupiaki, tuńczyk, kalmary, krewetki, boćwina po dalmatyńsku)
Piatto di pesce per 2 persone (pesce, crostacei, tonno, calamari, gamberi, bietole alla dalmata)

Jadranski škampi 500 g sa žara 290,00 kn/38,49 eur/na buzaru 300,00 kn/39,82 eur
Jadranské krevety 500 g grilované 290,00 / na buzara
Krewetki adriatyckie 500 g grillowane 290,00 / na buzara
Gamberi dell'Adriatico 500 g grigliati 290,00 / su buzara

Mesna jela / Masitá jídla / Dania mięsne/Piatti di carne

Dalmatinska pašticada s domaćim njokima (nacionalno jelo)  155,00 kn/20,57 eur
Dalmatská pasticada s domácími noky (národní jídlo)
Pasticada dalmatyńska z domowymi gnocchi (danie narodowe)
Pasticada dalmata con gnocchi fatti in casa (piatto nazionale)

Sinjski arambašići sa pire krumpirom (nacionalno jeloo)  95,00 kn/12,61 eur
Závitky z kysaného zelí s mletým masem a bramborovou kaší
Golopki z kiszonej kapusty z mięsem mielonym i puree ziemniaczanym
Involtini di crauti con carne macinata e purè di patate
 
Biftek sa žara, krumpir u foliji sa kremom od kiselog vrhnja 210,00 kn/27,87 eur 
Grilovaný biftek, brambory v alobalu se zakysanou smetanou
Grillowany befsztyk, ziemniaki w folii z kwaśną śmietaną
Bistecca alla griglia, patate al cartoccio con panna acida

Biftek u umaku od kozica sa crnim tartufom, kroketi 220,00 kn/29,20 eur
Hovězí steak v krevetové omáčce s černým lanýžem, krokety
Befsztyk w sosie krewetkowym z czarną truflą, krokiety
Bistecca in salsa di gamberi al tartufo nero, crocchette

 



Janjeći file sa žara, sotirani krumpir, pržena rikula, cherry rajčice i umak od pečenja 250,00 kn/33,18 eur
Grilované jehněčí řízek, restované brambory, smažená rukola, cherry rajčata a restovaná omáčka
Grillowany filet jagnięcy, smażone ziemniaki, smażona rukola, pomidorki koktajlowe i sos do pieczenia
Filetto di agnello alla griglia, patate saltate, rucola fritta, pomodorini e salsa arrosto

Teleći tomahawk 350 - 400 g, krumpir u foliji sa kremom od sira i vrhnja 270,00 kn/35,84 eur 
Telecí tomahawk 350 - 400 g, brambory v alobalu se smetanovým sýrem a smetanou
Tomahawk cielęcy 350 - 400 g, ziemniaki w folii z twarogiem i śmietaną
Tomahawk di vitello 350 - 400 g, patate al cartoccio con crema di formaggio e panna

Šnicla Rogoznica, pohani svinjski file, šunka, sir, umak od vrhnja, prženi krumpir 95,00 kn/12,61 eur
Rogoznický řízek, obalovaný vepřový řízek, šunka, sýr, smetanová omáčka, smažené brambory
Stek z Rogoznicy, filet wieprzowy panierowany, szynka, ser żółty, sos śmietanowy, ziemniaki smażone
Bistecca di Rogoznica, filetto di maiale impanato, prosciutto, formaggio, salsa di panna, patate fritte

Pileći file sa žara, zapečeni krumpir u krem umaku   99,00 kn/13,14 eur
Grilovaný kuřecí řízek, pečené brambory ve smetanové omáčce
Grillowany filet z kurczaka, pieczone ziemniaki w sosie śmietanowym
Filetto di pollo alla griglia, patate al forno in salsa di panna

Mesna plata za 2 osobe ( ramstek, punjena piletina, pljeskavica, punjeni svinjski ražnjić, đuveđ riža i sotirani
krumpir) 280,00 kn/37,16 eur
Masový talíř pro 2 osoby (rump steak, plněné kuře, burger, plněný vepřový špíz, hovězí rýže a restované
brambory)
Półmisek mięs dla 2 osób (rumsztyk, faszerowany kurczak, burger, faszerowany szaszłyk wieprzowy, ryż wołowy
i ziemniaki saute)
Piatto di carne per 2 persone (bistecca di manzo, pollo ripieno, hamburger, spiedino di maiale ripieno, manzo di
riso e patate saltate)

Punjena pljeskavica sa feta sirom, đuveđ riža 95,00 kn/12,61 eur
Plněný burger se sýrem feta, rýže đuveđ
Burger faszerowany serem feta, đuveđ ryż
Hamburger ripieno con feta, riso đuveđ

Prilozi i salate /Přílohy a saláty/Dodatki i sałatki/Contorni e insalate

Sezonska salata po izboru 35,00 kn/4,65 eur
Sezónní salát dle vlastního výběru
Sałatka sezonowa do wyboru
Insalata di stagione a scelta

 
 

 

Dnevno svježi domaći kruh (porc) 15,00 kn/1,99 eur
Denně čerstvý domácí chléb (košík)
Codziennie świeży domowy chleb (kosz)
Pane fresco giornaliero fatto in casa (cestino)

 



Slastice /Cukroví/ Słodycze/Dolci

Dnevni kolač 40,00 kn/5,31 eur
Denní dort
Ciasto codzienne
Torta quotidiana

Semifredo od badema 40,00 kn/5,31 eur
Mandlové semifreddo
Semifreddo migdałowe
Semifreddo alle mandorle

Palaćinke sa nutelom 35,00 kn/4,65 eur
Nutella palačinky
Naleśniki z Nutellą
Frittelle alla Nutella 

Kolač od tekuće čokolade sa sladoledom od vanilije 40,00 kn/5,31 eur
Tekutý čokoládový dort s vanilkovou zmrzlinou
Ciasto czekoladowe w płynie z lodami waniliowymi
Torta liquida al cioccolato con gelato alla vaniglia 

Sladoled od vanilije sa bućinim uljem i prženim bademima 45,00 kn/5,97 eur
Vanilková zmrzlina s dýňovým olejem a smaženými mandlemi
Lody waniliowe z olejem dyniowym i smażonymi migdałami
Gelato alla vaniglia con olio di zucca e mandorle fritte

Jela za naše male goste...
Pokrmy pro naše malé hosty...

Dania dla naszych małych gości...
I piatti per i nostri piccoli ospiti...

Šnicla Spužva Bob (pohana pileća šnicla sa
pomfritom) 60,00 kn/7,96 eur

Steak Sponge Bob (pečený kuřecí steak s hranolky)
Steak Sponge Bob (panierowany stek z kurczaka z

frytkami)
Steak Sponge Bob (bistecca di pollo impanata con

patatine fritte)

Tjestenina Pepa pig (tjestenina sa mesnim
umakom) 50,00 kn/6,64 eur

Těstoviny Pepa pig (těstoviny s rajčatovou
omáčkou)

Makaron Pepa Pig (makaron z sosem
pomidorowym)

Pasta Pepa maiale (pasta al pomodoro)

 
Kolače i torte pravimo svaki dan svježe i naši
konobari će vas rado upoznati sa dnevnom

ponudom.
 

Dorty a dorty vyrábíme každý den čerstvé a
naši číšníci Vás rádi seznámí s denní

nabídkou.
 

Codziennie robimy świeże ciasta i torty, a
nasi kelnerzy z przyjemnością przedstawią

Państwu codzienną ofertę.
 

Produciamo torte e torte fresche ogni
giorno e i nostri camerieri saranno felici di

presentarvi l'offerta quotidiana.

 

Nakon obroka svako dijete dobije kuglu sladoleda od vanilije...
Po jídle dostane každé dítě kopeček vanilkové zmrzliny...

Po posiłku każde dziecko dostaje gałkę lodów waniliowych…
Dopo il pasto, ogni bambino riceve una pallina di gelato alla vaniglia...

Pečeno povrće 50,00 kn/6,64 eur
Pečená zelenina
Pieczone warzywa
Verdure grigliate

 
Blitva na dalmatinski 40,00 kn/5,31 eur
Švýcarský mangold
Boćwina szwajcarska
Bietola

Prženi krumpir 40,00 kn/5,31 eur
hranolky
Frytki
Patatine fritte

 

 

Đuveđ riža 35,00 kn/ 4,65 eur
Rýže s červenou zeleninou
Ryż z czerwonymi warzywami
Riso con verdure rosse

Sotirani krumpir sa pancetom i lukom 40,00 kn/5,31 eur
Opékané brambory se slaninou a cibulí
Ziemniaki smażone z boczkiem i cebulą
Patate saltate con pancetta e cipolle

Krumpir u foliji sa umakom od vrhnja 35,00 kn/4,65 eur
Brambory ve fólii se smetanovou omáčkou
Ziemniaki w folii z sosem śmietanowym
Patate al cartoccio con salsa di panna



CJENIK PIĆA
 

LISTINO PREZZI BEVANDE/CENÍK NÁPOJŮ/CENNIK NAPOJÓW

Aperitivi 0,03 cL

Campari                          
Jagermaister                 
Averna                        
Ramazzoti                     
Fernet Branca              
Pelinkovac Antique   
Pelinkovac                    
Chivas                            
Jack Daniels                 
Vodka                             
Vodka Grey Goose      
Vodka Beluga               
Tequila Ocho               
Zacapa rum 23anos  
Bacardi rum                 
Nonnino grapa          
Nonnino ruta              
Šljivovica                      
Lozovača                       
Travarica                       
Williamovka                 

28,00/3,72 
28,00/3,72
30,00/3,98
30,00/3,98 
30,00/3,98  
25,00/3,32
18,00/2,39
35,00/4,65
35,00/4,65
18,00/2,39
40,00/5,31
40,00/5,31 
 50,00/6,64
50,00/6,64 
28,00/3,72 
35,00/4,65
35,00/4,65
20,00/2,65
18,00/2,39
18,00/2,39 
25,00/3,32

Bijela vina /White vines 1L       kn/eur
Graševina Krauthaker                110,00/14,60 
Vrbnička Žlahtina                        110,00/14,60 
Ružičasta vina /Rose vines 1L
Rose Krauthaker                         110,00/14,60 
Crna vina /Red vines 1L
Plavac Senjković                          110,00/14,60 
Specijalna vina /Special vines 0,10 L
Prošek                                         28,00/3,72 
Vermuth                                      28,00/3,72 

Pivo u boci/ Bottled beer           kn/eur
Heineken (0,33L)                           25,00 /3,32
Somersby-apple cider (0,33L)      27,00/3,58
Karlovačko radler (0,50L)             27,00/3,58 
Karlovačko (non alcoholic)           27,00/3,58 
Paulaner (0,50L)                            38,00/5,04 
Krombacher tamno – dark (0,33L)27,00/3,58
Točeno pivo/ Draught beer
Karlovačko (0,50L)                        29,00/3,85 
Karlovačko (0,30L)                         21,00/2,79 

Bezalkoholna pića/refreschingbeverages(0,25L) kn / eur

Coca-cola         24,00 /3,19
Pepsi cola         23,00 /3,05
Mirinda              23,00 /3,05
Pepsi max         23,00 /3,05
Bitter lemon      23,00 /3,05
Tonic                 23,00 /3,05

7up                        23,00/3,05 
Cocta                   23,00/3,05 
Pipi                        23,00 /3,05
Ledeni čaj /Ice tea 23,00 /3,05
Pago (0,20L)          25,00/3,32 
Cedevita               25,00/3,32 

Limunada (0,30L)                               28,00/3,72 
Prirodni sok malina/kadulja/lavanda  25,00/3,32 
Natural juice raspberry/sage/lavander
Cijeđeni sok od naranče (0,15L)          30,00/3,98
Natural squeezed orange juice (0,15L)

kn / eur



Mineralne vode/ Mineral water kn/eur
Radenska 1L(sparkling)             30,00/3,98
Jamnica 1L (sparkling)               30,00 /3,98
Radenska 0,50L (sparkling)      20,00/2,65
Studena 0,75L (still)                 30,00 /3,98
Jana 0,33L (still)                        20,00/2,65 
Jamnica senzation (0,25L)       20,00/2,65 

Dižestivi (0,03 cL)                   kn/eur
Martell                                   40,00/5,31 
Courvoisier                           40,00/5,31
Henessy X.O.                      100,00/13,27
Stock                                     20,00/2,65
Brandy                                   18,00/2,39 
Orahovac / Walnut liqueur    18,00/2,39 
Kruškovac                              18,00/2,39 
Amareto                                20,00/2,65
Rogačuša / Carob liqueur     20,00/2,65 
Višnjevača / Cherry liqueur   20,00/2,65 
Smokva / Fig liqueur              20,00/2,65 
Limoncello                             20,00/2,65 

Topli napici/ Hot drinks
Espresso                                                     12,00/1,59 
Kava sa mlijekom /Coffe with milk             16,00/2,12 
Kava sa šlagom /Coffe with cream           16,00/2,12 
Capucino                                                    16,00/2,12 
Čaj sa medom i limunom/                         16,00/2,12
Tee with honney and lemon                                                       
Nesscafe                                                      16,00/2,12 
Irska kava (espresso, whiskey,tučeni šlag)  50,00/6,64

U bijelom i crnom vinu se nalaze sulfati, a u pivu pšenica i ječam i mogu uzrokovati alergije.
The white and red wine are sulphates in beer wheat and barley and can cause allergies

Sve cijene su izražene u hrvatskim kunama i eurima.
All prices are expressed in Croatian kuna and euros.
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VINSKA KARTA
WEIN CARD

ŠAMPANJCI I PJENUŠCI / SPARKLING VINE                         0,75 L                    0,15 L

Pol Roger, reserve brut - rose                                                 900,00/119,45 
Francuska, pinot noir, pinot menuier, chardonnay
Tomac, Millenium                                                                     250,00/33,18        45,00/5,97 
Plešivica Okić,stare plešivićke sorte, chardonay
Rose, Šember                                                                           270,00/35,84 
Plešivica, Jastrebarsko
Rebuli prosecco, Valdobbiadene D.O.C.G.                           220,00/29,20      45,00/5,97 
Italija, Venetoov
BIJELA VINA / WHITE VINES                                                                    0,75L                      0,15L
Maraština, Birin                                                                                 210,00/27,87    45,00/5,97 
Šibensko vinogorje
Debit                                                                                                 200,00/26,54   45,00/5,97 
Ante Sladić, Šibensko vinogorje, Plastovo
Pošip, Milan                                                                                       230,00/30,57    
Kaštelansko vinogorje, Kaštel stari
Pošip,Intrada                                                                                    250,00/33,18 
Krajančić, Srednja i južna Dalmacija
Chardonay, Šember                                                                        200,00/26,54    40,00/5,97 
Vinogorje Sinj-Vrlika, Dalmatinska zagora
Beleca (Pošip i Bogdanuša)                                                               200,00/26,54                
Andro Tomić, Otok Hvar, srednja i južna Dalmacija
Grk, Matuško                                                                                     330,00/43,80 
Korčulansko vinogorje, Korčula
Kozlović Valle (Sauvignon i Malvazija)                                              230,00/30,53
Istarsko vinogorje, zapadna Istra
Ottocento Clai (orange)                                                                   450,00/59,73 
Istarsko vinogorje, zapadna Istra
Malvazija, Fakin                                                                                  200,00/26,54   45,00/5,97
Istarsko vinogorje, centralna istra
Sauvignon Galić                                                                                 230,00/30,53
Vinogorje Zagorje i Međimurje
Chardonay, Korak SUR LI                                                                 370,00/49,11 
Plešivićko- Okićko vinogorje, Plešivica
Graševina, Krauthaker                                                                       200,00/26,54 
Kutjevačko vinogorje, Slavonija



RUŽIČASTA VINA / ROSE VINES                                                          0,75L         0,15L
Rose, Tomić                                                                                  200,00/26,54     45,00/5,97
Hvarsko vinogorje
Rose, Fakin                                                                                      190,00/25,22     45,00/5,97 
Istarsko vinogorje, centralna Istra
Chateau Sainte Marguerite Rose                                                  290,00/38,49 
Francuska

CRNA VINA / RED VINES                                                                             0,75L          0,15L
Babić, MI, Forma                                                                             250,00/33,18      45,00/5,97
Rogoznica, srednja i sjeverna Dalmacija
Babić, Bencarić, eco                                                                       220,00/29,20    45,00/5,97
Rogoznica, srednja i sjeverna Dalmacija
Plavac, Plaža                                                                                   300,00/39,82 
Hvarsko vinogorje, srednja i sjeverna Dalmacija
Plavac, Tomić                                                                                 210,00/27,87 
Hvarsko vinogorje, srednja i južna Dalmacija
Crljenak, Krolo                                                                                250,00/33,18 
Vinogorje Sinj-Vrlika, Dalmatinska zagora
Zlatan plavac Grand Cru, Plenković                                              490,00 
Otok Hvar, srednja i južna Dalmacija
Cabernet sauvignon-merlot, Krolo                                                200,00/265,54    45,00/5,97 
Vinogorje Sinj-Vrlika, Dalmatinska zagora
Dingač Royal, Matuško                                                                    560,00/74,32 
Pelješac, srednja i južna Dalmacija
Dingač, Matuško                                                                              260,00/34,51 
Pelješac srednja i južna Dalmacija
Caberner – Sauvignon i Merlot, Boškinac cuvé                               600,00/79,63 
Paško vinogorje, Otok Pag, Novalja
Babić MI, Šampion                                                                           700,00/92,91
Rogoznica, srednja i sjeverna Dalmacija
Siro Placenti Brunello di Montaclino „Pelagrilli“                             900,00/119,45 
Italija



DESERTNA VINA / DESSERT VINES

MUŠKAT, KABOLA 0,50 L                                                         180,00/23,89 
ISTARSKO VINOGORJE, MOMJAN, ZAPADNA ISTRA
                                                                                                 0,75 L       0,15 L
GOSPELINO, MI 0,75 L                                                           250,00/33,18   45,00/5,97 
ROGOZNICA, SREDNJA I SJEVERNA DALMACIJA
TAYLOR;S FINE TAWNY PORTO 0,75 L                                  180,00/23,89  45,00/5,97 
PORTUGAL

 
U BIJELOM I CRNOM VINU SE NALAZE SULFATI I MOGU UZROKOVATI ALERGIJE. THE WHITE AND RED WINE ARE

SULPHATES AND CAN CAUSE
ALLERGIES.

KNJIGA PRIGOVORA NALAZI SE NA ŠANKU,POSTAVA I USLUGA SU URAČUNATI U CIJENU.DAS BESCHWERDEBUCH
IST AN DER THEKE,ALLE PREISE

INKL. MW ST CONVERT UND BEDIEUNG.
NE TOČIMO ALKOHOL OSOBAMA MLAĐIM OD 18 GODINA.DAS AUSCHENKEN VON ALKOHOLISCHEN GETRÄNKEN

AN MINDERJÄHRIGEN PERSONEN
IST UNTERSAGT.YOU MUST BE OF FULLAGE TO BE SERVED ALCOHOL.

SVE CIJENE SU IZRAŽENE U HRVATSKIM KUNAMA I EURIMA.
ALL PRICES ARE EXPRESSED IN CROATIAN KUNA AND EUROS.  
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POZIVAMO GOSTE DA SE ZA INFORMACIJE O PRISUTNOSTI TVARI ILI
PROIZVODA KOJI UZROKUJU ALERGIJE ILI NETOLERANCIJE OBRAATE
OSOBLJU. U VINU SE NALAZE SULFATI I MOGU UZROKOVATI ALERGIJE.

 
 
 

WE INVITE GUESTS TO CONTACT STAFF FOR INFORMATION ON THE PRESENCE
OF SUBSTANCES OR PRODUCTS THAT CAUSE ALLERGIES OR INTOLERANCES.

SULPHATES ARE FOUND IN WINE AND CAN CAUSE ALLERGIES
 
 
 

WIR LADEN GÄSTE EIN, SICH AN DAS PERSONAL ZU WENDEN, UM
INFORMATIONEN ÜBER DAS VORHANDENSEIN VON STOFFEN ODER

PRODUKTEN ZU ERHALTEN, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN
VERURSACHEN. SULFATE SIND IN WEIN ENTHALTEN UND KÖNNEN ALLERGIEN

AUSLÖSEN.
 
 
 

KNJIGA PRIGOVORA SE NALAZI NA ŠANKU. POSTAVA I USLUGA SU URAČUNATI
U CIJENU. NE TOČIMO ALKOHOL OSOBAMA MLAĐIM OD 18 GODINA.

 
 
 

THE BOOK OF OBJECTIONS IS ON THE BAR. SETUP AND SERVICE ARE NOT
INCLUDED IN THE PRICE. WE DO NOT POUR ALCOHOL ON PEOPLE UNDER 18

YEARS OF AGE.
 
 
 

DAS BUCH DER EINWÄNDE LIEGT AUF DER THEKE. EINRICHTUNG UND
SERVICE SIND NICHT IM PREIS INBEGRIFFEN. WIR GIESSEN KEINEN ALKOHOL

AUF PERSONEN UNTER 18 JAHREN AUS.
 
 
 

SVE CIJENE SU IZRAŽENE U HRVATSKIM KUNAMA I EURIMA.
ALL PRICES ARE EXPRESSED IN CROATIAN KUNA AND EUROS.

ALLE PREISE SIND IN KROATISCHEN KUNA UND EUROS ANGEGEBEN.
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